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1 Введение  

Искусство карвинга. 

Техника безопасности на 

занятиях по карвингу 

4 4 0 Педагогическое 

наблюдение 

2 Основные инструменты и 

приемы резьбы 

4 1 3 Практическая 

работа.  

3 Овощи и фрукты для 

карвинга 

4 1 3 Практическая 

работа.  

4 Фигурные карвинговые  изделия 

4.1 Виды карвинговых изделий 8 2 6 Практическая 

работа 

4.2 Изделия из моркови 12 3 9 Практическая 

работа 

4.3 Изделия из огурца 12 3 9 Практическая 

работа 

4.4 Изделия из помидора 12 3 9 Практическая 

работа 

4.5 Изделия из картофеля 12 3 9 Практическая 

работа 

4.6 Изделия из лука 12 3 9 Практическая 

работа 

4.7 Изделия из апельсина  12 3 9 Практическая 

работа 

4.8 Изделия из яблока 12 3 9 Практическая 

работа 

4.9 Изделия из редиса 12 3 9 Практическая 

работа 

4.10 Изделия из редьки 12 3 9 Практическая 

работа 

4.11 Изделия из пекинской 

капусты 

12 3 9 Практическая 

работа 

5 Итоговое занятие 4 1 3 Выставка работ 

 Всего 144 39 105  

 


